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CAMARA
MUHNICIPAL DE
PORTO ALEGRE

MINUTA DE PROJETO DE LEI DO LEGISLATIVO

EMENTA: Inclui a efeméride Dia Municipal da Gastronomia Uruguaia, no Anexo da Lei n? 10.904 de 31 de
maio de 2010 e alteracoes posteriores - Calendario de Datas Comemorativas e de Conscientizacao do
Municipio de Porto Alegre, a ser comemorado anualmente no dia 25 de agosto.

JUSTIFICATIVA

Este Projeto de Lei tem por objetivo modificar o Anexo da Lei n? 10.904 de 31 de maio de 2010 e alteracdes posteriores,
para instituir no Calendario de Datas Comemorativas e de Conscientizacdo do Municipio de Porto Alegre o "Dia
Municipal da Gastronomia Uruguaia” a ser comemorado anualmente, no Municipio de Porto Alegre, no dia
25 de agosto.

A data de 25 de agosto, celebra o Dia da Independéncia do Uruguai.

O Uruguai é um pais que possui uma culindria rica e uma cultura gastronémica bastante tradicional. E, o resultado da
juncdo das cozinhas italianas e espanholas. Recebeu também contribuicées das cozinhas brasileiras, europeias, de
outros paises sul-americanos e, em menor escala, da indigena.

Essa diversidade é um dos fatores que distinguem a cozinha do rio-pratense da que se faz no restante da América
Latina. Por ela, é possivel encontrar pratos e bebidas tipicas, como o churrasco e o chimarrao.

Um dos seus principais setores produtivos é a pecudria e assim, a sua culinaria é baseada principalmente em carnes,
queijos e laticinios. As carnes produzidas no Uruguai sdo reconhecidas como umas das melhores carnes do mundo.

1. Parrillada

Entre os principais pratos, estd a Parrilla, uma selecdo de cortes de carnes e miudos, que sdo servidas nos
restaurantes especializados em carnes. Confira aqui os principais itens servidos nas parrilladas e os seus respectivos
nomes em portugués.

2. Asado de Tira

E a nossa costela, cortada horizontalmente. Muito popular, é servida em quase todos os lugares. Um prato
maravilhoso, um sabor sensacional. Mas atencdo aos de estdbmago fraco: é um prato pesado, pois a carne é bastante
gordurosa.

3. Milanesas

As famosas milanesas uruguaias sdao servidas em quase todos os restaurantes. Existem as milanesas simples, as
recheadas e as napolitanas (com tomate e queijo derretido). Sdo crocantes e sequinhas, maravilhosas!

4. Pancho Uruguaio

Os panchos uruguaios (cachorros-quentes) sdo muito populares também e aparecem nos cardapios de muitos dos
restaurantes e carritos do Uruguai (os carritos sao as nossas vans, com comidas vendidas nas ruas). Os panchos sao
feitos com pao, salsicha, ketchup, mostarda ou maionese. Simples e deliciosos.

5. Massas

Com forte influéncia italiana, a culindria uruguaia possui diversos pratos de massas e molhos deliciosos. Estdo
também presentes nos principais restaurantes e em diversas variedades. Ponto alto: Nhoque e Sorrentinos.

6. Pizza Uruguaia

A boa e velha pizza nao poderia faltar no menu. Aqui as pizzas sao feitas sem queijo. Para pedir pizzas com queijo,
deve-se pedir “Mussarelas”. Para pedir pizzas com algum outro ingrediente, deve-se pedir pizza “con gusto”, ou seja,
com algum sabor. E o que ndo faltam sao sabores de pizzas. Em quase todos os lugares também é possivel pedir uma
boa pizza uruguaia, com massa mais grossa e super recheada.

As Fainds sdo como uma espécie de massa fininha, feita de grdo de bico, que pode ser pedida com queijo ou sem e
também sdo muito pedidos por aqui.

7. Chivito

Finalizamos a lista com os famosos Chivitos Uruguaios, um sanduiche feito de pdo de hamburguer recheado com
carne (em filé), ovos cozidos, presunto, queijo, maionese e salada. Existem restaurantes especializados apenas em
Chivitos e que fazem o maior sucesso no pais.

Listamos alguns dos pratos e comidas uruguaias. Existem diversas outras comidas tipicas que nao estao relacionadas
no post, que fazem parte da cultura culindria do Uruguai, como o Puchero, uma sopa bem quentinha feita de verduras
e carnes.

Por todo o exposto, justifica-se a criagcdo do “Dia Municipal da Gastronomia Uruguaia” e solicito aos meus pares o
necessario apoio para aprovacdo deste Projeto de Lei, submetendo a elevada apreciacdo dos nobres vereadores, que



integram esta Casa Legislativa, na expectativa de que, apds regular tramitagdo, seja deliberado e aprovado na forma

regimental, diante da inquestionavel relevancia que esse gesto representa para a comunidade Uruguaia em Porto
Alegre, a qual pretende-se homenagear.

PROJETO DE LEI DO LEGISLATIVO

EMENTA: Inclui a efeméride Dia Municipal da Gastronomia Uruguaia, no Anexo da Lei
n? 10.904 de 31 de maio de 2010 e alteracoes posteriores - Calendario de Datas

Comemorativas e de Conscientizacao do Municipio de Porto Alegre, a ser comemorado
anualmente no dia 25 de agosto.

Art. 12 - Inclui a efeméride Dia Municipal da Gastronomia Uruguaia, no Anexo da Lei n® 10.904 de 31 de maio de
2010 e alteragoes posteriores — Calendario de Datas Comemorativas e de Conscientizagdo do Municipio de Porto Alegre
— a ser comemorado anualmente no dia 25 de agosto.

Art. 22 - Esta Lei entra em vigor na data de sua publicagao.

Documento assinado eletronicamente por Alexandre Wagner da Silva Bobadra, Vereador(a), em 21/07/2023,
as 22:15, conforme hordrio oficial de Brasilia, com fundamento no Art. 10, § 22 da Medida Provis6ria n® 2200-
2/2001 e nas Resolucbes de Mesa n% 491/15, 495/15 e 504/15 da Camara Municipal de Porto Alegre.
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